
Hans Bauer - Wein & Prosciutto 
Bachzeile 24 · 7023 Pöttelsdorf
Burgenland · Österreich
+43 664 537 94 91 · einmalig@hans-bauer.at 
www.hans-bauer.at

Hofgenuss & ab Hof Verkauf: 
Samstag von 9:00 – 17:00 Uhr 
Wochentags nach Voranmeldung

BAUERWEIN_Empfehlungskarte_ab_Hof.indd   1-2 12.12.16   15:26

Hans Bauer - Wein & Prosciutto 
Bachzeile 24 · 7023 Pöttelsdorf
Burgenland · Österreich
+43 664 537 94 91 · einmalig@hans-bauer.at 
www.hans-bauer.at

Hofgenuss & ab Hof Verkauf: 
Samstag von 9:00 – 17:00 Uhr 
Wochentags nach Voranmeldung

BAUERWEIN_Empfehlungskarte_ab_Hof.indd   1-2 12.12.16   15:26

„kuliNARRISCHES 
FRÜHLINGSERWACHEN“

by 
MAURI & HANSI

vocal
Schlagerstar BERND ORTNER

MAURIZIO MARSILI - ein echter Römer - kam 2000 nach 
Österreich und hat sich unter anderem am Naschmarkt 
bei dem berühmten Fischstand als Experte einen Namen 
gemacht. 

Mit seiner Frau eröffnete er Maurizios Fischhalle in Eisen-
stadt - ein kleines aber feines Lokal, in dem Frischfisch in 
höchster Qualität angeboten wird, sowohl aus dem Meer 
als auch aus dem Neusiedler See. Gekocht wird täglich 
frisch, bodenständig und innovativ, von mediterran bis 
regional. 

Maurizio selbst ist genauso original wie seine Speisen!

HANS BAUER steht für Leidenschaft, Ambition und un-
beirrbares Streben nach bester Qualität durch ehrliche 
Handarbeit. Mit dem ersten burgenländischen Prosciutto 
erreichte er weit über die Landesgrenzen hinweg Bekannt-
heit und begeistert Genießer sowie Gastronomen.

Bei ihm trifft traditionelles Handwerk auf Individualität.
Von der Fleischveredlung, der Weingartenarbeit und Vini-
fizierung bis zur Vermarktung - jeder Schinken, jede Traube 
wandert oftmals durch seine Hände.

19. April 2024
18.30 Uhr
Hans Bauer - Wein & Prosciutto
Bachzeile 24 I 7025 Pöttelsdorf



Exklusives Genussmenü

kuliNARRISCHES 
FRÜHLINGSERWACHEN

WULKA PROSCIUTTO I GRISSINI NATURALE 
Weinbegleitung – Frizzzi Rosé

TUNA TARTARE I MANGO/CHILLI
Weinbegleitung - Sauvignon Blanc Privat 2022

RIGATONI AMATRICIANA
Weinbegleitung - Rosé Concerto 2022

GEGRILLTER OKTOPUS I HEIDEWUGGERL “GUANCIALE” I 
POLENTA
Weinbegleitung - Gelber Muskateller 2022

CONCERTO SORBET I LIMETTENEIS

HEIDEWUGGERL SALTIMBOCCA I KARTOFFEL/PROSCIUTTO 
GRATIN
Weinbegleitung - Cuvée Privat 2011

TIRAMISU I PISTACCHIO CREME
Weinbegleitung - Purist Blaufränkisch 2010 lieblich

GETRÄNKE
 
HAUSGEMACHTER HOLUNDERSAFT Glas 0,25 l  € 2,8
Holundersaft - Zitrone – Soda            Glas 0,5 l € 5,5
TRAUBENSAFT VOM HOF     Glas 0,25 l  € 2,8
Traube – rot – Soda     Glas 0,25 l   € 5,5
SODA        Glas 0,25 l  € 2,2
      Flasche 1 l   € 7,0
ESPRESSO          € 2,8
 
ROSÉ / WEISS
CONCERTO      Glas 1/8 l  € 3,8 
Blaufränkisch Rosé                Flasche 0,75 l  € 22,5
GRÜNER VELTLINER      Glas 1/8 l € 3,2 
Reinsortig Grüner Veltliner - Edelstahl    Flasche 0,75 l   € 18,0
GELBER MUSKATELLER     Glas 1/8 l  € 3,7 
Reinsortig Gelber Muskateller - Edelstahl   Flasche 0,75 l   € 22,0
SAUVIGNON BLANC PRIVAT    Glas 1/8 l   € 4,3
Reinsortig Sauvignon Blanc - neues Fass   Flasche 0,75 l   € 25,4
 
ROT
BLUEFRANK / BF DAC RESERVE        Glas 1/8 l € 3,9
Reinsortig Blaufränkisch – kleines Holzfass    Flasche 0,75 l    € 23,0
WOODFRANK / BLAUFRÄNKISCH PRIVAT  Glas 1/8 l  € 6,4
Reinsortig Blaufränkisch – neues Holzfass    Flasche 0,75 l  € 38,0
RED DIVA / CUVEE PRIVAT    Glas 1/8 l € 6,4
Cuvée CS/BF/ZW – neues Holzfass    Flasche 0,75 l  € 38,0
MERLOT PRIVAT      Glas 1/8 l  € 7,1
Reinsortig Merlot – neues Holzfass    Flasche 0,75 l  € 42,0
 

PRICKLEND
FRIZZZI ROSÉ oder ROT   Glas 1/8 l  € 3,7 
       Flasche 0,75 l   € 22,0
BRUT       Glas 1/8 l  € 6,4

Rosé Sekt – traditionelle Flaschengärung   Flasche 0,75 l   € 38,0Pro Person 125 Euro


